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Lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno

ESERCITAZIONI PRATICHE LABORATORIALI

COMPITI DI REALTÀ APPLICATI ALLE 
MATERIE TEORICHE

METODOLOGIA DELL’APPRENDIMENTO
COOPERATIVO

COLLABORAZIONI CON ENTI ED 
AZIENDE DEL TERRITORIO

CORSO GRATUITO  per la qualifica TRIENNALE con STAGE in azienda

ATTIVITÀ

Il corso è rivolto ai giovani che aspirano ad apprendere la professione di operatore delle produzioni 
alimentari 

Imparerai a scegliere e preparare gli ingredienti e i semilavorati per la produzione di pasticceria, pasta e 
prodotti da forno. 

Utilizzarai strumenti, utensili, attrezzature e macchinari specifici di settore. In particolare ti occuperai  della 
preparazione, decorazione e conservazione dei lavorati.



PANIFICAZIONE
PASTICCERIA
PIZZERIA

Riconoscerai le caratteristiche degli ingredienti e realizzerai impasti, decorazioni
e creazioni artistiche usando impastatrici, forni elettrici, sbattitrici, stampi e teglie 
di varie dimensioni.

LABORATORI



NICOLE

MARIKA

“Questo corso mi sta aiutando a crescere”

“ Durante il corso e lo stage ho acquisito maggior fiducia in me stessa”

"Ho imparato a impegnarmi per costruire il mio futuro"

CRISTOPHER



GIAVENO
Via Pacchiotti, 51

800026717
0119363416

centro.giaveno@casadicarita.org


